
— platos —
atlánticos



— panera — 
pan artesanal y aceite de oliva

de “las grutas” 

— entradas — 

empanada de centolla y langostinos	$15500
centolla, langostinos, puerro

empanada de hongos  	 $9900
Gruyère, portobellos, champignon, gírgola,
espinaca y dip de yasgua

empanada de pascualina 	 $9900
espinaca, acelga, huevo duro, queso, nuez moscada

focaccia y boquerón marinados	 $26700
marinados en oliva, laurel y piel de cítrico,
manteca de kale

jazmín del río de la plata	 $32900
arroz jazmín negro, pesca blanca gravlax, palta,
remolacha, cítricos

escabeche atlántico 	  $26800
vieyras, langostinos, pulpo, mejillones,
pesca del día, cebolla, zanahoria

frito de mar	 $26500
cornalitos, chipirones, calamar en tempura,
langostinos, pesca del día

langostinos	 $29200
en adobo de rosa mosqueta (pimentón, ajo,
jugo de limón) y limón quemado

salpicón arroyo	 $34100
anchoas de Hernán Viva, repollo, pepinos encurtidos,
apio, reliquias, nueces pecán glaceadas, aderezo de
mango y Dijón

— pizzas —
harina 000 levadura, sal, agua,

fermentación por 48 horas 

atlántica 	 $28600
frutos de mar: pulpo, langostino, mejillones, vieiras,
chipirones, salteados en la plancha,
salsa de tomate orgánica 

alcauciles y puerros	 $24600
queso Reggianito, pesto de pistacho, pasta de arvejas

fainá 	 $31500
fruta estación, endivia, stracciatella, tomates,
garbanzos, sauco sirup, peperoncino



— principales —

costilla de cerdo rebozada	 $41100
costillas de cerdo apanadas en rebozador
de medialunas de manteca 

ojo de bife + chimichurri	 $41500
acompañado con Salsa Red Wine

arroz con azafrán de mar y tierra	 $34700
conejo, arroz socarrat, chipirón a la plancha

pulpo en cachi	 $40700
pulpo español, pimentón de Cachi, papas, cítrico

pesca del día - majestic	 $38600
pesca blanca en Velouté citrica, arvejas,
zanahorias reliquia

ñoquis de papa	 $29700
con salsa pomodoro y aceitunas

achuray andino	 $36600
molleja de corazón, laca de miel oscura,
jugo de cítricos, hongos, papas crocantes

tinta en la tierra	 $32200
chipirones a la chapa, vegetales asados, hiervas,
pimentón de Cachi

— acompañamientos —

papines + roti terra	 $16600
papines andinos chafados y dorados en manteca
romero, yema de huevo y limón

huerta en darto	 $16000
verduras de estación asadas, hiervas frescas

mezclum de verdes	 $12500 
hojas frescas, vinagreta cítrica

tomates de quinta  	 $13100
reliquia, oliva, hiervas

humigot de papa + humita	 $15300
maíz cancha, pochoclo asado, choclos en conserva



— postres —

marquise de chocolate	 $14200

flan condensado	 $13100

cruce del báltico	 $14200
cremoso de chocolate blanco, frambuesa,
crumble de pistacho

cruce del atlántico	 $14200
curd de limón, ananá infusionado, bizcocho cítrico
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