
— pratos —
atlânticos



— pães — 
pão artesanal de masa madre

e azeite de oliva de “las grutas”

— entradas — 

empanada de caranguejo	 $15500
caranguejo, camarão, alho-poró

empanada de cogumelos 	 $9900
Gruyère, portobellos, cogumelos, cogumelos ostra,
espinafre e molho de yasgua

empanada de pascualina 	 $9900
espinafre, acelga, ovo cozido, queijo, noz-moscada

focaccia e anchovas marinadas	 $26700
marinada em azeitona, folha de louro e casca
de frutas cítricas, manteiga de couve

jazmín del río de la plata	 $32900
arroz jasmim preto, gravlax de pesca branca, 
abacate, beterraba, frutas cítricas

escabeche atlântico 	  $26800
vieiras, camarões, polvos, mexilhões,
pesca do dia, cebola, cenoura

frito do mar	 $26500
cornalitos, lula bebê, lula em tempura,
camarões, pesca do dia

camarões	 $29200
em marinada de rosa mosqueta (páprica, alho,
suco de limão) e limão queimado

salpicón arroyo	 $34100
anchovas de Hernán Viva, repolho, pepinos em
conserva, aipo, relíquias, nozes pecãs glaceadas,
molho de manga e Dijon

— pizzas — 
farinha 000 fermento, sal, água,

fermentação por 48 horas

atlántica 	 $28600
frutos do mar: polvo, camarões, mexilhões, vieiras,
lula bebê, salteados na grelha,
molho de tomate orgânico 

alcachofras e alho-poró	 $26600
queijo Reggianito, pesto de pistache,
homus de ervilhas

fainá 	 $31500
frutas de estação, escarola, stracciatella, tomate,
grão de bico, xarope de sabugueiro, peperoncino



— principais —

costela de porco empanada	 $41100
empanadas em massa de croissants de manteiga

olho de bife + chimichurri	 $41500
acompanhado com molho de vinho tinto

arroz de açafrão com açafrão	 $34700
do mar e da terra
coelho, arroz socarrat, lula bebê grelhada

polvo em cachi	 $40700
polvo espanhol, pimentão de Cachi, batatas, cítricos

pesca do dia - majestic	 $38600
peixe branco em Velouté cítrico, ervilhas,
cenouras reliquia

nhoque de batata	 $29700
com molho de tomate e azeitonas

achuray andino	 $36600
moela de coração, laca de mel escura, suco cítrico,
cogumelos, batatas crocantes

tinta en la tierra	 $32200
chipirones na chapa, legumes assados, ervas,
pimentão de Cachi

— acompanhamentos —

papines + roti terra	 $16600
papines andinos amassados e dourados na manteca,
com alho, gema do ovo e limão

huerta en darto	 $16000
legumes da estação assados, ervas frescas

mezclum de verdes	 $12500  
folhas frescas, vinagrete cítrico

tomates da horta	 $13100
tomates reliquia, azeitona, ervas

humigot de batata + humita	 $15300
milho torrado, pipoca assada, milho em conserva

— sobremesa —
marquise de chocolate 	 $14200

pudim condensado	 $13100

cruce del báltico	 $14200
creme de chocolate branco, framboesa,
crumble de pistache

cruce del atlántico	 $14200
creme de limão, infusão de abacaxi, bolo cítricos
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