
os pratos
de rotisería

tarde
cafe

bebidas
vinhos



— pães — 
pão artesanal de fermentação natural

e azeite de oliva de “las grutas” 

— entradas — 

empanada de cogumelos	 $9200
Gruyère, portobellos, cogumelos, cogumelos ostra,
espinafre e molho de yasgua

empanada de osobuco braseado	 $9800

empanada de atum	 $9200
pimentão vermelho frito, cebola e azeitonas

choripán	 $16400
com alface, tomate e aioli

fainá	 $21800
com cebola verde, portobellos, rúcula e gorgonzola

palta atlântica	 $17200
abacate, camarões, tomate, aipo,
cebola roxa e maçã verde

morcilla smasheada	 $19500
com alho-poró assado e ovo pochê

mexido do atlântico	 $16400
perna de porco assada, ovo de pato,
ervilhas e batatas allumet

provoleta	 $16500
com pesto de brócolis e tomate 

— principais —

bife de costela a cavalo	 $42300
com ovo de pato e batatas fritas

milanesa à la robellina	 $41100
lombo, molho de tomate orgânico e alcaparras

nhoque de batata 	 $29900
com molho de creme com queijo parmesão
e couves-flores coloridas

macarrão com almôndegas	 $31200

papillot de truta	 $39900
com legumes da estação

pacu	 $39800
com feijão em conserva e aspargos

frango cordial	 $38500
acompanhado de batatas espanholas à provençal
e cenouras baby assadas

arroz meloso de ossobuco	 $28900

tira de asado seleção	 $69500
com batatas fritas e salada de verduras
e ervas aromáticas

matambrito de porco	 $35600
com salada russa



— acompanhamentos —

salada de tomate	 $12500
com azeitonas pretas, alcaparras,
alho e orégano fresco

vegetais assados de estação	 $11700
consultar os vegetais do dia

galette de batata 	 $12600
com alecrim e alho-poró

humita al plato	 $14300
milho ralado, cebola branca, cebolinha verde,
queijo de cabra, base de purê de cabutia assada

— sobremesa —

nemesis com molho de tangerina	 $12500

bolo basco	 $12300
com marmelada da estação

queijo e batata-doce	 $10200
com quinotos em conserva	

pudim	 $9500

bellini	 $12500
creme de queijo, compotas de pêssego,
espuma de leite de coco

— menu da tarde — 
sanduíche de porchetta  	 $14000
alioli, pesto, tomate e alface

sanduíche ciabatta e presunto cru 	 $16900
ou cozido
manteiga, pesto de brócolos, rúcula e brie

revuelto atlântico	 $16400
ovos mexidos, presunto assado, ovo de pato,
ervilhas e batatas fritas

scon clássico	 $4800
com molho de queijo e geleia do dia

brownie com nozes pecan	 $7400

pudim de frutas cítricas	 $6700

alfajor de maicena	 $5500

— menu de café —
• blend de cafés especiais atlántico

brasil • peru • ruanda
(exclusividade da rotisería atlántico)

• café especial brasil

café espresso 	 $4900 

gibraltar	 $5300 



café com leite 	 $5900 

café com espuma de leite 	 $5100 

americano	 $5300 

café submarino	 $6800 

té e infusiones	 $4900

especialidades

shakerato 	 $5900 
Duplo expresso batido 

café tónico  	 $6900
Expresso, água tónica, laranja 

café com creme frangelico 	 $6500 
duplo expresso servido com creme Frangelico batido

— coquetéis —

fernet chola shakerato 	 $12100 
Fernet Chola, verbena-limão e perfume de camomila,
vigorosamente batido por mãos sagradas 
perfil: fresco, herbal, complexo 
alérgeno: não

campari shakerato 	 $12100
Campari, vigorosamente batido por mãos sagradas 
perfil: amargo, fresco, doce 
alérgeno: não 

gancia en el mar 	 $12700 
Toranja rosa, chá verde e água com gás do
Oceano Atlântico, Americano Gancia 
perfil: frutado, cítrico, efervescente 
alérgeno: não  

hesperidina sour 	 $13500 
Água com mel, limão, flor de laranjeira,
Hesperidina 
perfil: frutado, floral, cítrico 
alérgeno: não  

granita de gancia 	 $13500 
Maracujá, açúcar Mascavo, Americano Gancia 
perfil: frutado, tropical, granulado
alérgeno: não 

sbagliato san juan 	 $13500 
Morango, Campari, Legui, prosecco 
perfil: frutado, amargo, efervescente 
alérgeno: não 

tónico apóstoles 	 $14100  
Toranja rosa, água tónica,
gin Príncipe de los Apóstoles 
perfil: herbal, amargo, fresco  
alérgeno: não 



apóstoles con flores 	 $14100 
Flor de sabugueiro e flor de k’oa, perfume de incenso, 
ginger ale, gin de roseira brava Príncipe de los Apóstoles 
perfil: floral, frutado, refrescante  
alérgeno: não

aperol spritz	 $13800 
Aperol, prosecco, refrigerante, laranja 
perfil: frutado, doce, espumante  
alérgeno: não

limoncello spritz  	 $14100 
Limoncello Iltico, prosecco, refrigerante, limão,
hortelã 
perfil: frutado, cítrico, refrescante 
alérgeno: não

negroni  	 $13800  
Gin Príncipe de los Apóstoles, Campari,
vermute rosso 
perfil: amargo, intenso, complexo  
alérgeno: não

negroni balestrini  	 $15500  
Gin Príncipe de los Apóstoles, Campari,
Averna amaro, água do Oceano Atlântico,
eucalipto fumado 
perfil: intenso, fumado, amargo  
alérgeno: não

martini’s (dry, 50/50)  	 $13800 
Gin El Profeta el Tatot/vodka Pan, vermute seco, 
azeitonas/limão  
perfil: seco, intenso, martinish   
alérgeno: não

bloody mary 	 $14100  
Sumo de tomate, molho diablo, limão,
pickles Yiyo El Xeneize, vodka Pan 
perfil: salgado, doce e azedo, vegetal 
alérgeno: não

espresso martini  	 $13800   
Vodka Pan, conhaque, Borghetti,
café expresso fresco 
perfil: torrado, cremoso, doce
alérgeno: não

cervejas & cidra 
antares tirada	 $6000

antares especial (lata)	 $7200

antares scotch (lata)	 $7200

guinnes (lata)	 $8800

cerveja sem álcool (lata)	 $7200

sidra pyrus pear	 $9000
patagonia argentina

sem álcool
água com e sem gás 750 ml	 $4000

limonada	 $6000

toranja com erva-limão	 $6000

suco de laranja 	 $6000

gin tonic sem álcool	 $6000



sparkling blond 750 ml	 $38000
vinho 0% alcohol

sparkling brunett 750 ml	 $38000
vinho 0% alcohol

— os vinhos —

brancos
— outras variedades —

antro chardonnay 2024 	 $39000
Bodega Tutu Wines, Tunuyán, Valle de Uco, Mendoza

alma gemela criolla blanca 2024 	 $39000
Onofri Wines, Ig: Desierto de Lavalle, Mendoza

cara sur blanco 2023 torrontés	 $43000
sanjuanino y mendocino
Cara sur, Paraje Hilario, Valle de Calingasta, San Juan

la chica del dragón	 $56000
pedro ximénez 2024                               
Passionate Wines, Tupungato, Mendoza

corazón del sol semillón 2019	 $56000
Bodega Corazón del Sol, El zampal, Tupungato,
Valle de Uco

canopus viñas viejas	 $60000
semillón 2021/2022
Canopus, El Cepillo, Mendoza

histeria sauvignon blanc 2020	 $61000
Es Vino Wines, Tupungato, Mendoza

corazón manda semillón 2024	 $65000
Finca La Cayetana, El peral, Valle de Uco,
Mendoza



uspallata blanc de noir 2021	 $74000
pinot noir
Noroeste Mendoza, en la ruta de Chile

pasto blanco torrontés 2022	 $110000
Finca Los Dragones, Valle de Calingasta,
San Juan

cielos de gualjaina	 $126000
corniola 2023
Familia Miretti, Gonzáles, Gualjaina, Chubut,
Patagonia

naranjos

antropo lio de lias naranjo	 $54000
de torrontés 2024 
Antropo Wines, Quebrada de Humahuaca, Jujuy

kung fu naranjo	 $63000
sauvignon blanc 2025
Riccitelli Wines, Gualtallary, Valle de Uco,
Mendoza

espumantes

crudo semillón 2022 	 $39000
sin degollar
Alma 4, La Consulta, Valle de Uco, Mendoza

nox espumoso rosado	 $40000
de malbec 2022
Canopus, Valle de Uco, Mendoza

prima prova glera 2023	 $45000
tipo prosecco
Castel Conegliano, Mar del Plata, Buenos Aires 

uspallata brut nature	 $62000
Noroeste Mendoza, en la ruta de Chile

veuve clicquot brut	 $380000
Veuve Clicquot Ponsardin, Champagne, Francia

rosé

antro clarete de criollas 2025	 $39000
Tutu Wines, Tupungato, Mendoza

proyecto circulares rosé	 $39000
del desierto pinot noir 2023
Bodega Proyecto Circulares, Las Pintadas,
Valle de Uco, Mendoza 

alma gemela mourvédre	 $55000
rosé 2023
Onofri Wines, IG Desierto de Lavalle, Mendoza

v.i.n.o clarete 2023 	 $65000
Riccitelli Wines, IG los chacayes, Valle de Uco,
Mendoza

padma rosé grenache 2023 	 $80000
Corazón del Sol, Los Chacayes, Valle de Uco,
Mendoza



vermelhos

— outras variedades —

tierra de volcanes blend 2024	 $36000
malbec, cabernet franc, merlot
Tierra de Volcanes, Tinogasta, IP: Puna Catamarqueña,
Catamarca

pequeños parceleros	 $39000
criolla de maimará 2021
El Bayeh, Maimara, Quebrada de Humahuaca,
Jujuy

paez paez criolla 2022	 $39000
Paez Paez Wines, Valle Calchaquí, Tucumán

maida criollas tintas 2024	 $40000
Finca Los Dragones, Paraje Hilario, San Juan

paez paez	 $40000
cabernet sauvignon 2021
Paez Paez Wines, Valle Calchaquí, Tucumán

alma gemela carignan 2021	 $56000
I.G Desierto de Lavalle, Mendoza
(Recomendado por el equipo de Florería)

cielo arriba blend  2021	 $89000
co fermentación malbec, syrah, 
cabernet franc
Huichaira Vineyard, Quebrada de Huichaira, Jujuy 

corazón del sol grenache 2021	 $91000
Bodega Corazón del Sol, Los Chacayes,
Valle de Uco, Mendoza

luminoso gsm 2020	 $96000
Bodega Corazón del Sol, Los Chacayes,
Valle de Uco, Mendoza

saltimbanco tempranillo 2024	 $106000 
La Giostra del Vino, El Peral, Tupungato,
Valle de Uco, Mendoza

el pedrazal garnacha 2022	 $110000 
Finca Los Dragones, Barreal Sur,
Valle de Calingasta, San Juan

old vines merlot 2022	 $122000
Riccitelli Wines, Río Negro, Patagonia

old vines bastardo 2023	 $160000
Riccitelli Wines, Río Negro, Patagonia

— pinot noir —

le petit chose pinot noir 2023	 $44000
Mundo Revés, Los Chacayes, Valle de Uco,
Mendoza

tutu pinot noir 2024	 $47000
Bodega Tutu Wines, Ig: Paraje Altamira,
Mendoza

pintom pinot noir 2020	 $122000
El Cepillo, San Carlos, Mendoza

— cabernet franc —

ovum reserva cabernet franc 2023 	 $39000
Tierra Madre, Finca las Corzuelas, Córdoba



nodo cabernet franc 2023	 $44000
Nodo Wines, Gualtallary, Valle de Uco,
Mendoza

descendientes 2023	 $53000
cabernet franc
Descendientes de viticultores de Montaña,
Villa Seca, Tunuyán, Mendoza

jaier cabernet franc 2022	 $70000
Sorol Wines, Los Sauces, Valle de Uco,
Mendoza - 1.100msnm

— malbec — 

tutu malbec 2023	 $45000
Bodega Tutu Wines, Gualtallary
y Paraje Altamira, Mendoza

the party malbec 2024	 $46000
Riccitelli Wines, Valle de Uco, Mendoza

gualtallary malbec 2023	 $77000
Riccitelli Wines, Gualtallary, Mendoza

trópico sur malbec 2021	 $115600
El Bayeh, Finca los Faldeos,
Quebrada de Humahuaca, Jujuy

sitio la romain malbec 2022	 $230000
Passionate Wine, La Cautiva, Gualtallary,
Tupungato, Mendoza

clássicos argentinos 

el gran enemigo	 $108000 
cabernet franc 2021
Aleanna, Gualtallary, Mendoza

catena zapata	 $133000
malbec argentino 2022
Catena Zapata, La Consulta, San Carlos, Mendoza

fósil chardonnay 2022	 $142000
Zuccardi, San Pablo, Valle de Uco, Mendoza

norton semillón 2018	 $178000
Paraje Altamira, Valle de Uco, Mendoza

finca los membrillos	 $287000
semillón 2019
Zuccardi, Paraje Altamira, Valle de Uco,
Mendoza

piedra infinita malbec 2020	 $315000                                                          
Zuccardi, Altamira, Valle de Uco, Mendoza

doces

solería de malamado torrontés	 $57000 
vino licoroso
Zuccardi, Maipú, Mendoza

pasito de criollas 2020	 $89000
Chacho Asensio, San Rafael, Mendoza



gualtallary vintage 2019	 $185000
estilo porto
Riccitelli, Gualtallary, Valle de Uco, Mendoza

arroyo 882, buenos aires, argentina
+54 11 3984 7849

www.floreriaatlantico.com.ar 
info@floreriaatlantico.com.ar

@rotiseriaatlantico

34 ̊59'16''s 58 ̊37'96''o


