
os pratos
de rotisería

tarde
cafe

bebidas
vinhos



— pães — 
pão artesanal e azeite de oliva 

de “las grutas” 

— entradas — 

empanada de cogumelos $9200
Gruyère, portobellos, cogumelos, cogumelos ostra,
espinafre e molho de yasgua

empanada de osobuco braseado $9500

empanada de atum $9200
pimentão vermelho frito, cebola e azeitonas

choripán $14500
com alface, tomate e aioli

fainá $18500
com cebola verde, portobellos, rúcula e gorgonzola

palta atlântica $15500
abacate, camarões, tomate, aipo,
cebola roxa e maçã verde

patê com pistache  $11500
frutas maceradas, pepinos e pão fatiados

mexido do atlântico $14800
perna de porco assada, ovo de pato,
ervilhas e batatas allumet

provoleta $14800
com pesto de brócolis e tomate 

sopa do dia $9600
Massa Seme, ovo mollet, erva-doce grelhada,
caldo à escolha: vegetal ou de carne

— principais —

olho de bife prime rib 500 g $36900
com molho chimichurri

bife de costela a cavalo $37200
com ovo e batatas fritas

milanesa à la robellina $29900
lombo, molho de tomate orgânico e alcaparras

massa com pesto de manjericão $19800
azeitona, nozes e queijo sbrinz

massa com pomodoro e almôndegas  $21300
de carne de porco e de boi

papillot de truta $32500
e legumes da estação

pacu $33700
com vegetais da estação

frango cordial $36500
macerado com batatas ao estilo espanhol, provençal

arroz meloso de ossobuco $26800

linguiça de cordeiro $26800
com purê de batatas e ervilhas



— acompanhamentos —

salada de tomate $9800
com azeitonas pretas, alcaparras,
alho e orégano fresco

vegetais assados de estação $9800
consultar os vegetais do dia

salada de lentilha $9800
com picles de beterraba e cebola roxa

galette de batata  $9800
com alecrim e alho-poró

humita al plato $14000
milho ralado, cebola branca, cebolinha verde,
queijo de cabra, base de purê de cabutia assada

— sobremesa —

crème brûlée de pistache $8500

bolo basco $8500

panqueca de doce de leite $8500

panna cotta de cabra $9200
com frutas da estação

— menu da tarde — 

sanduíche presunto e queijo $9700
prosciutto e queijo ou presunto cozido e queijo

revuelto atlântico $14800
ovos mexidos, presunto assado, ovo de pato,
ervilhas e batatas fritas

scon clássico $4600
com molho de queijo e geleia do dia

brownie com nozes pecan $5100

pudim de frutas cítricas $5100

alfajor de maicena $4600

— menu de café —

• blend de cafés especiais atlántico
brasil • peru • ruanda

(exclusividade da rotisería atlántico)

• café especial brasil

espresso $3900

ristretto $3900



gibraltar $3900

café com leite $4700

cortado $3900

expresso duplo $4500

submarino de chocolate $5300

americano $3900

chá e infusões $4300

especialidades

api latte $6500
Api das montanhas de Jujuy, leite

espresso martini atlántico $9500
Vodka Pan, destilado de Api, Frangelico,
café blend Atlántico

carajillo de la chola $9800
Chola, café blend Atlántico

café con crema de banana $6800
Café blend Atlántico, creme de banana fresco

café tonic $6500
Café blend Atlántico, tônica Pulpo Blanco

— coquetéis —

de autor
dolce amicizia $9500
Api, ervas aromáticas, Pet Nat Atlántico,
Hesperidina, Aperol
perfil: spritz, aromático, floral

subico $10500
Uvas pretas, especiarias, Vermouth Giovannoni
de la huerta, vinho de xerez Tío Pepe,
gim Príncipe de los Apóstoles de lima
perfil: cítrico, amargo, herbáceo

beet aperitivo $9500
Vinagre de beterraba, mel de palo santo orgânico,
blend de vinho Torrontés e Semillón
perfil: vegetal, fresco, aromático

vermut di pesca $9500
Vermouth de pêssego e tâmara, camomila,
agua con gas
perfil: espumante, frutado, refrescante

penicillin primaveral $11600
Gengibre orgânico e mel de flores, verjus,
Whisky Tullamore Dew
perfil: frutado, vibrante, picante

éclat d’été $10300
Lillet blanc com peras e manjericão, Prima Prova
Extra Brut, Campari, Pan Vodka
perfil: aperitivo, fresco, para tomar ao sol



tônicos de apóstoles
tônico del tano bagley $9500
Príncipe de los Apóstoles gin, Hesperidina,
Fernet, Pulpo Blanco tônica

cordillerano $9500
Vermouth Seco Giovannoni, peras Williams,
ervas da cordilheira, vinho espumante extra brut

tônico de frutilla $9500
Gim Apóstoles Rosa Mosqueta, morango, eucalipto,
Pulpo Blanco tônica

tônico apóstoles $9500
Gim Príncipe de los Apóstoles, Pulpo Blanco tônica,
toranja rosa

chola tonic $9500
Fernet Chola, Pulpo Blanco tônica

os long drinks de vodka pan
pan rosa $9500
Pan vodka, rosa mosqueta, hortelã
e Pulpo Blanco tônica

panettonic $9500
Pan vodka, macerado em água de flor de
laranjeira, canela, sultanas, frutas vermelhas 
e Pulpo Blanco tônica

los negronis da florería
balestrini $14000
Gim Príncipe de los Apóstoles, Campari, Amaro
e água do Oceano Atlântico

chofeta $9500
Campari, Le Muscat, cogumelos de pinho

clássicos
negroni   $9500
El Profeta Gin, vermouth rosso, Campari

aperol spritz   $9500
Aperol, Prima Prova extra brut, soda

garibaldi  $9500
Campari, suco de laranja

ferroviario  $9500
Fernet Branca, vermouth rosso, soda

cervejas & cidra 
antares tirada $4900

antares especial (lata) $6700

antares scotch (lata) $6700

cerveja sem álcool (lata) $6700

sidra pyrus pear $7000
patagonia argentina



sem álcool
água com e sem gás 750 ml $2600

limonada $5200

toranja com erva-limão $5200

suco de laranja  $5200

gin tonic sem álcool $5200

— os vinhos —

brancos

— outras variedades —

alma gemela criolla blanca 2024 $38000
Onofri Wines, IG: Desierto de Lavalle, Mendoza

altar uco blend $39000
chardonnay - sauvignon blanc 2023
Altar Uco Wines, Gualtallary, Valle de Uco, Mendoza

canopus viñas viejas $48000
semillón 2021/2022                                 
Canopus, El Cepillo, Mendoza

los dragones torrontés 2023 $53000
Finca los dragones, Barreal, San Juan

riccitelli semillón invader 2024 $57000
Riccitelli Wines, IG: El Peral , Mendoza

histeria sauvignon blanc 2020 $58000
Es Vino Wines, Tupungato, Mendoza

uspallata blanc de noir 2021 $70000
pinot noir
Noroeste Mendoza, en la ruta de Chile

pasto blanco torrontés 2022 $124000
Finca Los Dragones, Valle de Calingasta,
San Juan



cielos de gualjaina $126000
corniola 2023
Familia Miretti,Gonzáles, Gualjaina, Chubut,
Patagonia

naranjos

cosmovisión naranjo $44000
chardonnay
Stella Crinita, Valle de Uco, Mendoza

antropo lio de lias naranjo $51000
de torrontés 2024 
Antropo Wines, Quebrada de Humahuaca, Jujuy

los dragones naranjo $63000
torrontés 2022 
Finca los Dragones, Barreal, San Juan

rosé 

paez paez clarete $36000
(torrontés - criolla chica) 2022
Paez Paez Wines, Cafayate, Salta

proyecto circulares rosé $37000
del desierto pinot noir 2023
Bodega Proyecto Circulares,Las Pintadas,
Valle de Uco, Mendoza

alma gemela mourvédre $50000
rosé 2023
Onofri Wines, IG Desierto de Lavalle, Mendoza

v.i.n.o clarete 2023  $57000
Riccitelli Wines, IG los chacayes, Valle de Uco,
Mendoza

espumantes

nox petnat rosado  $40000
de malbec 2022 
Canopus, Valle de Uco, Mendoza 

prima prova glera 2023 $41000
tipo prosecco
Castel Conegliano, Mar del Plata, Buenos Aires 

riccitelli chenin invader 2024 $57000
Riccitelli Wines, Patagonia

xumek champenoise $65000
I.G. La Ciénaga en el valle de Zonda, San Juan

summa brut nature $65000
chardonnay pinot noir
Bodega Norton, Gualtallary, Valle de Uco, Mendoza

tintos

— outras variedades —
pequeños parceleros $36000
criolla de maimará
El Bayeh, Maimara, Quebrada de Humahuaca,
Jujuy



maremmano syrah $36000
cabernet sauvignon 2022
Stella Crinita, Campo los Andes, Mendoza 

paez paez $39000
cabernet sauvignon 2021
Paez Paez Wines, Valle Calchaquí, Tucumán

antropo blend de tintas $40000
cabernet franc
cabernet sauvignon 2024
Antropo Wines, Valle Templado, Jujuy

alma gemela carignan 2021 $50000
I.G Desierto de Lavalle, Mendoza
(Recomendado por el equipo de Florería)

alma gemela garnacha 2022 $50000
Onofri Wines, IG: Desierto de Lavalle, Mendoza

cielo arriba blend 2021 $87000
co-fermentación malbec, syrah,
cabernet franc
Huichaira Vineyard, Quebrada de Huichaira, Jujuy

saltimbanco tempranillo 2024 $98000 
La Giostra del Vino, El Peral, Tupungato,
Valle de Uco, Mendoza

old vines merlot 2022 $105000
Riccitelli Wines, Río Negro, Patagonia

— cabernet franc —
ovum reserva cabernet franc 2023  $36000
Tierra Madre, Finca las Corzuelas, Córdoba

tutu cabernet franc 2023 $41000
los Amigos del Bien, Gualtallary
y Paraje Altamira, Mendoza

descendientes cabernet franc $53000
2023
Descendientes de viticultores de Montaña,
Villa Seca, Tunuyán, Mendoza

jaier cabernet franc 2022 $70000
Sorol Wines, Los Sauces, Valle de Uco,
Mendoza - 1.100msnm

— pinot noir —

saltimbanco pinot noir 2022 $98000
La Giostra del Vino, El Peral, Valle de Uco,
Mendoza

pintom pinot noir 2021 $127000
Canopus, El Cepillo - Valle de Uco, Mendoza

— malbec — 

kung fu malbec 2024 $53000
Riccitelli Wines, Gualtallary, Valle de Uco,
Mendoza

gualtallary malbec 2022 $64000
Riccitelli Wines, Gualtallary, Mendoza 

almacén de la quebrada cachi $87000 
malbec 2020
Almacén de la Quebrada, Pucarilla, Salta



trópico sur malbec 2021 $108000
El Bayeh, Finca los Faldeos,
Quebrada de Humahuaca, Jujuy

sitio la romain malbec 2022 $230000
Passionate Wine, La Cautiva, Gualtallary,
Tupungato, Mendoza

clássicos argentinos

lote negro blend $49000
malbec - cabernet franc 2022
Bodega Norton, Valle de Uco, Mendoza

el gran enemigo $100000 
cabernet franc 2021 
Aleanna, Gualtallary, Mendoza

gernot blendmalbec, $130000
cabernet franc,
cabernet sauvignon
Bodega Norton, Valle de Uco, Mendoza

catena zapata $133000
malbec argentino 2022
Catena Zapata, La Consulta, San Carlos, Mendoza

fósil chardonnay 2022 $135000
Zuccardi, San Pablo, Valle de Uco, Mendoza

finca los membrillos $250000
semillón 2019
Zuccardi, Paraje Altamira, Valle de Uco,
Mendoza

piedra infinita malbec 2020 $290000                                                          
Zuccardi, Altamira, Valle de Uco, Mendoza

quantidades limitadas  

amici miei edición especial $37000 
syrah - viognier 2021
Stella Crinita, Vista Flores, Mendoza

macollo sangiovetto 2024 $43000 
Macollo Wines, Junín, Mendoza

macollo pinot gris rosado 2024 $43000 
Macollo Wines, San Martín, Mendoza



arroyo 882, buenos aires, argentina
+54 11 3984 7849

www.floreriaatlantico.com.ar 
info@floreriaatlantico.com.ar

@rotiseriaatlantico
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